


Eteignons la TV

Bricolage

Que faire avec vos coquilles et boites a ceufs?

A) De jolis ceufs en herbe :

Matériel pour réaliser ces ceufs de Paques en herbe
Boite a ceufs, coquilles d'ceuf vides, ouate, geaitieerbe
(cresson, ciboulette, ...), coquetiers et des yeeodlar.

1. Placez les ceufs vides et nettoyés dans votre dakufs

2. Insérez une boule de coton dans chaque coetiflamidifiez-les avec de I'eau

3. Ajoutez les graines puis rajoutez de I'eau.

4. Ajoutez de I'eau si le coton séche et placendess a la lumiére.

6. Une fois que I'herbe a poussé, placez les carfs tbs coquetiers et décorez les a
votre godt.

B) Un joli jardinet de succulents :

Matériel : Une boite a ceufs et 6 coquilles videsnifiis succulentes et un peu de
terreau.

1. Lavez délicatement l'intérieur de la coquillégnatle ne laisser aucune trace
d’'ceuf.
2. Sortir votre mini succulente de son pot, enleleemaximum de terre autour
des racines afin de faciliter I'insertion de lamtkadans la coquille d’ceuf.

3. Une fois dans la coquille, ajouter un peu destn pour bien caler la plante.
4., Arrosez de temps en temps sans exces

Angélique Derclaye -

Le Cercle Horvticole de Faimes
vouwsy ivwite av sonw diner
le18 mary des 12

Aw Grill-ow -Vert v Jehay (rue dwparc, 11)
Menw buffet grilly

Brochettes mixtes, petites cotesy d' agneaw, mignow de dinde.
Gratinw dauphinois, paellaw auv poulet.
Sauwce provencale et créme auv poivre. Crudités vawriées.
Dessert : tiramisw

Priv: 17 €/adulte - 8 €/enfant

Réservation obligatoire avantle 12-03. Celle-ci sevav effective aprés paiement sur le
compte BE34 7512 0354 9890 ow ew liquide auprés des persorwnes reprises ci-dessous:
Framce COLLIN 019/56.74.36 ow Robesrt COUNE 019/56.61.64 ow
Celeste MATTERNE 019/56.67.84
En cas de now participation les montonty payés resteront acquis par Uorganisation.
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Janvier - février a Faimes

Concert « ILIA a I’éalise de Celles

D’autres photos dispenibiles sur le site faimensnows.be

Nouveau a Borlez
PIZZAS A EMPORTER
tous les jeudis
a partir de 18h00

Sur le parking des Ets. Delchambre
Rue Emile Vandervelde

0470/57.77.05

Prise des commandes toute la journee
www.nonnaelvira.be
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Les djins d’amon nos dtes

“Maman a connu bien des ennuis”
Julie Fossion, une enfance a Termogne(l)

Julie Fossion, épouse de Paul Forét, a habité prasgtoute sa vie a Celles. Née a Geer, elle a graadiermogne et en
1946 elle a emménagé dans une maison pres de lap#ie Saint-Roch a Celles. Sa maman a di faire faéebien des
revers : la perte prématurée de ses parents et ders mari. Elle travaillait trés dur avec ses deux efants pour nouer
les deux bouts. “Maman a connu bien des ennuis, nsaglle travaillait nuit et jour pour nous”,se souvent Julie Fossion
avec beaucoup de tendresse.

“Mon papa, Alfred Fossion, est né en 1892 a Terrapgna maman,
Victorine Gilkinet, en 1898 a Geer. lIs se sonfcarirés pendant la féte du
15 aodt 1924 a Hollogne. Tous les gens de Termypalkient et apres les
vépres il y avait la kermesse. Maman pouvait yrakec sa sceur Marie.
C’était rare, parce que mon grand-pére materniltéta strict. En plus, ma
meére et sa sceur devaient assurer le travail derzefaprés le décés de leur
meére en 1918 et la thrombose qui peu aprés empéchapére de
travailler.”

En 1926, le jeune couple se marie. “Mon papa esti‘@biter dans la
petite ferme a Geer avec maman, mon grand-péreaglante Marie. Il y
cultivait les terres, mais il allait aussi tous lesirs a Termogne pour
travailler dans la ferme de mes grands-parentsmEte C'était une ferme
moyenne a I'’époque, on cultivait & peu pres l4dnestavec trois chevaux
et huit vaches. La ferme n’était pas aussi grangecglles des Chabot mais
c'était déja bien. Mon grand-pére, Nestor Fossimnjt aussi handicapé,
mais il était le chef! Ma grand-mére, mon peére, Bére et ma tante Julie
faisaient le travail, mais il dirigeait tout le nam et il contrblait tout du
haut de son chariot.”

Au fort de Loncin

En 1927, un premier enfant, Victor est né, puism@uans plus tard une petite Julie suit. Mais Ieheur est de courte durée.
“Maman a du encaisser beaucoup en peu de tempgapanest décédé en 1927, ma tante Marie s’eséenani 1928 et est
allée habiter a Omal, et en novembre 1933 papdéesidé... Papa était dans I'armée en 1914 etd fai prisonnier prés du

fort de Loncin. Il est resté quatre ans dans despsade prisonniers de guerre en Allemagne et, qilaamdest revenu, sa

santé en avait pris un coup.

“Maman restait seule avec deux petits enfants d&risrme en pleine campagne a Geer. Ce n’étaitppasible! Aprés

quelques semaines mon grand-pére lui a proposérdérthger aTermogne et de travailler dans sa fdthigea accepté et a
mis la ferme a Geer en location. Elle pensait pueter apres, mais Victor et moi n'avons jamaislwoé&lle a loué une

maison a Termogne. On disait toujours ‘la maisoal®ti, mais c'était,en fait,une maison avec établésappartenait a la
belle-famille d’Achille Chabot, les Mathy. C’estdgue j'ai grandi.”

“Maman travaillait toute la journée. Elle se levaib h. du |
matin, allumait le feu dans le poéle a charborsafaidu k)
café et préparait le petit-déjeuner et nos tartipesr #
I'école. Puis elle soignait la vache, les cochohdes
poules. Dans la saison elle partait a la ferme des rg
grands-parents pour planter, nettoyer les herbas tes &S ;
champs, mettre a distance les betteraves, moissorjeees
épandre le fumier,... Quand elle retournait, elkvait
encore faire le ménage, travailler dans le jardisason et [
de nouveau soigner nos animaux. Méme le dimandiicRs
guand on visitait ma tante Marie et sa famille oard ils
venaient chez nous, maman et tante Marie étaietriaen
de coudre, tricoter ou n’importe quoi...”

Francois Dejasse, Claire Liénart& Koenraad Nijssel
A suivre
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D’une main a I’Autre

Pour étre dans un mode plus léger qu'au Mali aletnent, j'ai envie de vous faire découvrir une cliqoe journaliére écrite
par un belge installé dans un village sénégalgisidele nombreuses années. Beaucoup de ces clespiqurraient se passer
au Mali et particulierement celle-ci car nous nfaisions souvent les mémes réflexions quand nooss2assis sur la terrasse
de notre maison et regardions les troupeaux quaieahs’'abreuver au marigot tout proche. Alors fagtéd'avoir pu I'écrire
aussi bien, j'ai du plaisir a vous proposer un e textes. Si cela vous plait , vous pouvez suigtee chronique réguliére sur
le blog La lorgnette du Margouillat.

Pour vous aider a la compréhension de ce peti¢ tédxiaut savoir que le
Margouillat est un Iézard fréquent en Afrique dmiBst, que les zébus sont
des bovins africains, que le bras du delta estvwoie d’eau, la vieille
anglaise est sa voiture , une Def d'un &ge resplec& sans plus tarder, je
vous laisse apprécier....

«Vous savez le Margouillat fasciné par les troupede zébus. Un
spectacle dont je me régale depuis bient6t vingt sans jamais me lasser.
Combien de fois m'est-il arrivé de suivre leur staumance!!! J'aime aussi
me balader aux c6tés d'un vieux solitaire. Uneesale "nio far" en
quelque sorte...A force de les observer, d'entnguau en contact avec les

; ; %% gamins Peuhl qui en général sont dévolus a josebéegers des leur plus
jeune age, j pprends Tant les hommes qgue les lb@étedes codes ancestraux transmis inlassableimentsciemment,
depuis la nuit des temps. Depuis la préhistoiréit Bé€bu traverse le goudron ou le bras de dehia aacune crainte. Il sait! Il
sait que les autres sont la, autour de lui. Que shef de téte avance, c'est qu'il peut avancarcimer, nager! L'errance
apparente de certaines bétes a travers champsyuaviage, sans accompagnement de berger est@difiée. L'instinct.
Mais, pas que! Les pistes, les sentiers ont péméar@ ADN depuis que la terre est terre. L'encodesiepermanent. Une
nouvelle route, un mur récent s'integre immédiatem®n passe l'information par olfaction. Le tost pué! Jusqu'au cceur
de Dakar, les zébus divaguent. Seuls, tranquillaiymré@ I'enfer de la circulation. Vachement sacrgsoartant dix mille
kilométres de I'Inde. Quand I'hnomme a élevé laep&imba Dia-Dijifer, j'allais souvent garer la \leeilnglaise au bord du
nouveau goudron. Une révolution dans le paysages Batracé des troupeaux aussi. J'observais le deatéte. Il humait le
remblais. Grimpait a I'endroit le moins abrupt. heseau reniflait le bitume, jaugeait le passaggandait les quatre points
cardinaux. Le troupeau attendait en contrebas. Bugiement, un imperceptible signe de téte du chlelsebétes se mettaient
en route. Fascinant! Désormais, depuis que j'haditaée d'un village, ce sont les zébus qui e@hme voir. Chaque jour. Je
les entends, je regarde par dela le muret. De®sgrassent, dépassent.

Les zébus s'en viennent tailler les haies, lessbus les arbres. Observez bien quand vous étésoesse. Regardez les
arbres. Tous sont taillés par le dessous, a la nimteur. Les jardiniers-bovidés sont passés! Malbefamine a celui qui

est trop petit... Reste a se contenter de I'nerbe & coupe des branches de neem par 'hommeoeinquiétez pas pour les
chévres. Le garde-manger est a portée de deuxsmttnt levées, voire méme de grimper dans leschean Dieu que la

nature est bien faite!» (aquarelle Oumar Ball)

Nous reparlerons avec plaisir du Mali lors de ldeFie D’'une main a I'’Autre les samedi 21,diman@geet lundi 23 avril dés
18 h a la salle La Forge, rue Albert Warnotte arfeas-Celles. Nous espérons vous y rencontrer nombpeur partager un
repas a un prix démocratique car plus que jamaiss avons besoin de vous pour nous aider a les aide

Marie-Rose

Recette du mois

Roti de porc aigre-doux a 'ananag6 personnes)

Ingrédients: 1,2 kg de r6ti de porc, 100 g de beurre, 6 exés a soupe de vinaigre de vin, 50 g de sucke uoe grande
boite d’ananas en tranchesgiam, une pomme verte, sel, poivre, une goussk drapeu de thym et de
cannelle.

1- Peler la pomme, la couper en morceaux. Dans ledbahixer, la réduire en purée avec I'oignon épluehéine
tranche d’ananas.

2- Dans une casserole avec 50 g de beurre, fondreedmunt cette purée et y ajouter la gousse d’aihéda, un peu de
thym émietté, et une pincée de cannelle. Résest& purée.

3- Avec les 50 g de beurre restants dans la cassduake, le roti sur toutes ses faces. Saler et pnivr

4- Faire réduire a feu vif, la moitié du jus conteransl la boite d’ananas avec 50 g de sucre, retirdeudet ajouter 6
cuillerées a soupe de vinaigre de vin.

5- Cuire le r6ti & couvert +/- une heure selon I'épais en I'arrosant de temps en temps avec le aigyp-doux.

6- Avant la fin de la cuisson du réti, remettre damsdsserole la purée pommes ananas que I'on ésaitvée.

7- Quand le r6ti est cuit, découpez-le en tranchedggbsez-les sur le plat en intercalant entre acharquche une
rondelle d’ananas qui auront été préalablementauéfédes aux micro-ondes. Napper le tout de saucpote aigre
douce. A servir avec du riz nature. Anne Marie

14



Conseils du jardinier

Travaux du moisde mars en potager «traditionnel»

Mars et le printemps sont a nos portes! L'amatear d
jardin va enfin pouvoir libérer son dynamisme, miis
devra composer avec la météo pour ceuvrer a ses
nombreux travaux. Et davantage encore, s'il regphrt
calendrier lunaire. Peut-étre des semis sous ch@ssi
dans la serre ont-ils ouvert le bal, mais dés Eenn
derniére, le jardinier réfléchi aura « pensé » mépan et
rotation des emplacements (sole des foliacées, dese
racines et bulbeux, sole des fruits et [égumineletesole
jachere). Il aura aussi cultivé des engrais vértticle
de septembre 2010 nous renseignait les conseils de
« Nature & Progrés » qui, pour un are d’engraig aer
base de légumineuses, recommande le semis d'une des
formules suivantes avant la fin octobre (et avanmi-
septembre pour celle aux tréfles) :
- 700 g de pois + 1200 g de vesce + 1500 g de
féverole
- Ou 500 g de pois + 1000 g de vesce + 400 g de
seigle
- Ou 500 g d'avoine + 1500 g de féverole
- Ou 80 g de trefle violet + 10 g de tréfle nain
blanc

En potager traditionnel, dés mars, selon les cimmdit
climatiques, le jardinier béchera le sol a finesttam
avant de I'émietter a la fourche, puis de le ratiss

Si ce n'est déja fait, il ne tardera plus a senws @t
feves de marais, mais attention aux dégats desesnerl

laitues printaniéres a 25 cm, et dés que possddaulx,
les échalotes et les oignons.

Sans précipitation, et a I'exception de ceux qalad@ent

la chaleur (haricots, courges, etc.) 'amateur aelin
pourra semer tous les légumes : cerfeuil, caraestes

et demi-longues héatives, cresson alénois, épitaitdes

a couper et d'été, navet, oseille, panais, pisseniidis,

etc. Faut-il recommander de tenir un carnet desidte

Les pommes de terre hatives se planteront aux@rsvir
de la St Joseph, vers le 19 mars. Mais avant leur
plantation, les tubercules déballés auront été
préalablement mis en végétation. Cela, dans une
caissette, cbte a cbte, les yeux vers le hautaeép dans

un endroit éclairé a température de 10 a 12°C paer

les bourgeons soient développés bien trapus, |dhgs

bon centimétre.

Le sol entre les semis d'octobre — cerfeuil, méache,
épinard — sera biné entre les lignes avec un éskntu
apport d’engrais azoté a assimilation rapide (r@trde
sodium ou d’ammonium). L'épinard pourra étre éciar

10 cm.

Outre les travaux du potager, s'il reste des ptants, le
jardinier les terminera le plus rapidement possiQeant
aux tailles — de formation et de production — eflesont
facilitées par le gonflement qui rend les bourgebiesn
visibles. Sans crainte, 'amateur de vigne tailléri fin
du mois, et méme au début d’avril. L’écoulemenséee
brute mettra une bonne dizaine de jours a cicattese
plaies tout en empéchant I'entrée des parasitesiéGa
protegera davantage des gelées tardives, c'esésstnt
sous notre climat !

Les traitements antiparasitaires d’hiver ferontcela
ceux de printemps, mais c’est la un vaste chapjtre
chacun entamera selon ses nécessités.

Robert Coune

(inspiré d’'un texte de JIEM — revue « Notre Jareli

Parfois, une protection s’impose ! mars 1985)
Les choux semés en aolt - ou achetés chez le maraic
seront plantés en rigoles a 50 x 50 cm. De méme les
Etoile de Faimes

Le 4 mars 15h Hannut -| Faimes Hannut B -| FaimesB

Le 11 marg 15h Faimes - | Braives FaimesB Braives B

Le 17 marg 19h Soliéres B -| FaimesB

Le 18 marg 15h Oreye - | Faimes

e 25 mars 15h Faimes - | Momalle FaimesB - | Strée B
Le 31 marg 15h Jehay - | Faimes Jehay B -| FaimesB
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Petit calendrier du mois...
pour lequel nous attendons vos propositions et vos suggestions !

Je cours pour ma forme :
Depuis le 28 février une session &5
JE COURS POUR MA FORME ‘ig
a déebuté a Faimes O-5km )
5-710km et 10km+ (nouveau)
Départ de la buvette du foot

rue Cortil Jonet le mercredi & 18h45
Il est encore temps de nous rejoindre

Infos et inscriptions : J.-M. DELCHAMBRE
0474/3015888

Samedi 17 mars des 18hH

au Cortil a Borlez
| Souper des Pionniers ‘
pour inscription Camille Lerusse (Sarcelle)
0472 O5 35 48 voir info en page 10

Dimanche 18 mars des 12h
au Grill-on-Vert a Jehay

S diner du |
Cercle horticole de Faimes
voir détails et inscriptions en page 77

Vendredi 2 mars des 718h30 a la salle
La Forge a Celles

Souper-Cabaret par les
Ecoles communales

Samedi 24 mars des 17h30 sur la
place de Les Waleffes

Cafe/Resto et Concert

organisé par le Comité des Fétes de Les Waleffes

Vendreds 9 mars a 20h au Cortil a Borlez

conference du Cercle hor’rlcole
= A de Faimes

Qe «les engrals vertss. 'ii%i' e

Mercredi 28 mars de 17h30 a 20h
a la salle La Forge a Celles
Collecte de sang organisée par le Cerntre
de Transfusion Sanguine de Liége

2 10 mars a 14h au depart
s /,C’ort// a Borlez

gt/on de taille

, Cercle horticole
e Faimes

Vendredi 30 mars dées 16h a la salle
Patria a Les Waleffes
Marche de Pagques

par les Ecoles communales

Dimanche 1er avril a la Plaine de_jeux de
Borlez (complexe sportif du Cortil)

La grande chasse aux ceufs
organisée par le comité des Djoyeux Borlatis
15h largage des ceufs par hélicoptere
16h30 plaine de jeux, balade en chariot
glaces artisanales — friterie — bar
17h les apéros Borlatis

Dimanche 8 avrif de 8 a 77h

Brocante Viemme et Vous

rue des Brocalis a 4317 Viemme
Emplacements : 5€ pour 4m - Installation des
exposants de 6h30 a 8h - plus d'une centaine
d'emplacements disponibles !!!
Bar et petite restauration sur place
Infos et réservations : 0476/26.17.09 -
viemme.et.vous@gmail.com




